
ホテル京セラ　プランラインナップ
京セラ60周年記念　プレミアムギフトトラベル

【利用期限】　2021年9月30日（木）まで

お食事会場　本館13F　個室

※ご予約後のキャンセルはお受け致し兼ねます。
※写真はイメージです。
※食材の入荷状況で内容が変更になる場合がございます。

2021年5月13日現在

館内利用追加追加 お食事共通利用券プラン

ランチまたはディナープラン

☎（0995）43-7612

ご利用3日前午前中要予約ご利用3日前午前中要予約

☎（0995）43-7613

ご利用3日前午前中要予約ご利用3日前午前中要予約

洋食フルコース

内容

日本料理
内容内容内容

鉄板メニュー

お品書き

前菜　空豆豆腐　ホタルイカ山葵漬け　海老空豆

　　　きびなご美人粉揚げ　チーズ寄せ

　　　筍田楽　からすみ

吸物　清し仕立て　鯛真丈　占地　木ノ芽

造り　天然鯛　本鮪　黒酢鰤

　　　タカ海老　雲丹　あしらい

焚合　蓮根饅頭

焼肴　熊本県産赤牛陶板焼き

御飯　釡飯

留椀　麦味噌汁

香物　三種盛り

水物　プリン

　　　果物

MENU

海の幸と夏野菜のシンフォニー
                                　　からすみビネグレットで

フォワグラのソテと鰻蒲焼きのコンポジション

宮崎産 日向鶏のコンフィ　そのスープと

近海から届いた鮑と鮮魚　肝のソースで

お口休め　デコポンのグラニテ

鹿児島県産　黒毛和牛サーロインのポワレ
                                                       　ソース マデイラ

お楽しみ　デザート盛り合わせ

コーヒー

パン

ランチまたはディナープラン

☎（0995）43-7676
2 ホテル京セラ営業部

ご利用5日前午前中要予約ご利用5日前午前中要予約

【予約受付時間】　10：00～18：00

※シャンパン（乾杯用）＆フリードリンク

MENU

◎前菜

◎フォアグラのソテー　果実の薫り

◎オマール海老の鉄板蒸し焼き

◎Ａ5ランク黒毛和牛のステーキ

　　　　　　　　　　三種類の味わい

◎旬の温野菜

◎彩りサラダ

◎御飯　赤出汁　香の物

◎フルーツとシャーベット

◎コーヒー

1名様よりご利用可能
利用券交換後直接ご予約ください。

1名様よりご利用可能
利用券交換後直接ご予約ください。

2名様よりご利用可能
利用券交換後直接ご予約ください。

毎週水曜日定休日 毎週火曜日定休日

6月30日までの限定メニューです。
延長期間は内容変更して対応となります。

（延長期間　7/1～9/30）

6月30日までの限定メニューです。
延長期間は内容変更して対応となります。

（延長期間　7/1～9/30）

6月30日までの限定メニューです。
延長期間は内容変更して対応となります。

（延長期間　7/1～9/30）

3枚コース
お一人様

2枚コース
お一人様

2枚コース
お一人様

利用券への引換期限は2021年6月30日までとなります。
それ以降は引換が出来ませんのでご注意くださいませ。　


